visit website

patara

FINE THAI CUISINE

ein thail tradition

Warum gibt es bei uns keine Stdbchen?

Essstdbchen werden bis heute ausschlieflich
in chinesischen/ japanischen Restaurants
verwendet und gehoren somit nicht

zur traditionellen Thai Kiiche.

Urspriinglich wurden thailéindische Speisen
mit den Fingern gegessen, wie es in
manchen Regionen auch heute noch der
Fall ist. Als Kénig Mongkut am Anfang des
19. Jahrhunderts auf seinem Hof die Sitte
einflihrte, mit Gabel und L&ffel zu essen,
wurde dies auch schnell im ganzen

Land en vogue.

Heute wird die Gabel lediglich dazu benutzt,
das Essen portionsweise auf Loffel zu
schieben-niemals wird sie zum Mund

gefiihrt, denn das gilt in Thailand als unfein.

Informationen Uber die Zutaten in unseren
Speisen, die Allergien oder
Unvertrdaglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren

Servicemitarbeiterlnnen.

Gedeck / Couvert / Cover charge 3,00 / Person



A
Discovering Thailand set menu %

UMV
Prawn dumpling

aziazln
Chicken satay

JaWuenon
Spring rolls

ANEIN
Tom Yum Goong

AN HOYIBAA
Spicy scallop

Janzwananzoanclas
Lemongrass seabass

anUAANSEIWSINSOU
Duck basil

Wnoouilniumoy
Pak choi

#1IHONNEA

Khao Hom Mali

NAIYNDALNKN
Honey banana

85,00 pro Person, serviert ab 2 Personen

85,00 per person, served for a minimum of 2 persons

Geddampfte Teigtaschen mit Garnelen-Hiihnerfiillung
Steamed hand-crafted prawn and chicken dumplings

Gegrillte Freilandhiihnerbrust Satayspief3e mit Erdnusssauce
Grilled free range chicken breast satay skewers with peanut sauce

Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen
mit Germiise-und Hiihnerfiillung
Crispy home made vegetables and chicken spring rolls

Zitronengrassuppe mit Black Tiger Garnelen
Lemongrass soup with black tiger prawns

Gegrillte Jakobsmuscheln in Chili Reisdressing
Grilled king scallops in a spicy chili-lime rice dressing

Knusprig gebackenes Wolfbarschfilet mit
wiirziger Zitronengrassauce
Crispy sea bass filet in lemongrass sauce

Gebratene franz. Barbarie-Entenbruststiicke in
Knoblauch-Chilisauce mit knusprigem Thai Basilikum
Slices of french Barbarie duck breast stir-fried in garlic chili sauce

Gebratener Pak Choi mit Austernsauce
Steamed pak choi with oyster sauce

Geddmpfter Hom Mali Reis

“King of Rice” Rices are produced worldwide while

Hom Mali Rice is jasmine rice that reserved its production
exclusively only in Thailand keeping its legendary highest quality.

Knusprige Bananenrollen mit Cashewniissen und Honig
Crispy banana rolls with cashew nuts and honey

Weinbegleitung 28,00 pro Person / Wine pairing 28,00 per person
Eine individulle Menligestaltung fiihrt zu verdnderten Preisen. ‘

JSIGNATURE DISH  *enthélt Nusse / contains nuts

Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




A
%. Signature set menu

85,00 pro Person, serviert ab 2 Personen
85,00 per person, served for a minimum of 2 persons

AN HOYIBAA
Spicy scallops

nythdulzsagn
BBQ pork

mase
Crispy prawns

auznln
Tom kha gai

[aAudadn

Spicy beef

<77 Janewathzund
Lime seabass

ndaiauzdi
Chicken cashew nuts

NelBRYINANIN
Eggplants garlic

21IKONNEA
Khao Hom Mali

freluing
Créme Bralée Baitoey

Gegrillte Jakobsmuscheln in Chili Reisdressing
Seared king scallops in a spicy chili-lime rice dressing

In Honig marinierte gegrillte Schweinefleischspiepe
mit karamellisierter Ananas
Honey marinated BBQ pork with caramelized pineapple

In Tempuramehl knusprig gebackene Garnelen
Crispy prawns coated in tempura flour

Kokossuppe mit Freilandhuhn, Galangal und Waldpilzen
Coconut galangal soup with free range chicken and mushroom

Scharf angebratene Bio-Rinderwade mit Chili,
wildem Ingwer und frischen Pfefferkiirnern
Stir fried braised beef with chili, wild ginger
and fresh peppercorns

Gedampftes Wolfsbarschfilet in leichtem
Chili-Limettendressing
Steamed sea bass filet in chilli-lime dressing

Sautierte Freilandhiihnerbrust mit Cashewniissen
und Friihlingszwiebeln
Sautéed free range chicken with cashew nuts

Im Wok gebratene Melanzani und Paprika in
Knoblauch-Chilisauce
Wok tossed eggplants and bell pepper in chili sauce

Geddmpfter Hom Mali Reis
“King of Rice” Rices are produced worldwide while
Hom Mali Rice is jasmine rice that reserved its production

exclusively only in Thailand keeping its legendary highest quality.

Mit Pandanblattern parfiimierte Créme Brilée mit
Himbeer-Sternanissauce

Pandan leaf scented créme brilée with

raspberry star anise sauce

Weinbegleitung 28,00 pro Person / Wine pairing 28,00 per person
‘ Eine individulle Meniigestaltung fuhrt zu veranderten Preisen.

%IGNATURE DISH *enthalt Nusse / contains nuts

Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each



2051ATWNANI (dKSU 2 mu)
Patara hors d'oeuvres

4 LASNIHOUITAA

Spicy scallops

%ﬁ‘m‘,b‘nﬁﬂ

Tuna carpaccio

aziazln
Chicken satay

NUNTUBENg
Grilled prawn betelnut

Jaiocnoansiu
Spring rolls

nythdudzsagn
BBQ pork skewer

acineln

*

Vorspeisen - starfers

Patara’s Vorspeisen Catwalk (serviert ab 2 Personen)
Assortment of Patara’s delicacies

Gegrillte Jakobsmuscheln in Chili Reisdressing
Seared king scallops in a spicy chili-lime rice dressing

Thunfisch-Carpaccio mit scharfem Zitronengras- und Minzdressing
Spicy tuna carpaccio with lemongrass and fresh chili-mint vinaigrette

In Erdnusssauce marinierte Freilandhiihnerbrust Satayspie3e
mit Gurken Essig Salsa
Chicken satay skewers with peanut sauce and cucumber salsa

In Betelnussbldttern saftig gegrillte Black Tiger Garnelen
Aromatic grilled black tiger prawns wrapped in betelnut leaves

Dreierlei hausgemachte knusprige Friihlingsrollen

mit Black Tiger Garnelen, Huhn und Gemdiise

Crispy trio of home-made spring rolls with tiger prawns,
chicken and vegetables

In Honig marinierte gegrillte Schweinefleischspief3e mit
karamellisierter Ananas
Honey marinated BBQ pork with caramelized pineapple

Chicken satay

*enthdlt Nisse / contains nuts

19,00
pro Person

20,00

20,00

14,00

14,00

16,00

13,00

I/ SIGNATURE DISH

Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each



% Salate — Thai salads

giioga
Spicy beef salad

duen
Som tam

#ueneia
Som tam seafood

auln
Chicken salad

g1juldunc1a
Glass noodle salad

¢
Q? JSIGNATURE DISH

*enthdlt Nisse / contains nuts

Gegrillter Rinderstreifensalat vom Bio-Rind mit
wiirzigem Limetten-Krduter Dressing
Grilled organic beef salad with spicy lime and herb dressing

Traditioneller scharfer griiner Papayasalat
Traditional spicy green papaya salad

Traditioneller scharfer griiner Papayasalat mit Meeresfriichte
Green papaya salad with seafood

Wiirziger faschierter Hilhnersalat verfeinert mit
Zwiebeln, Krduter und Limetten
Spicy minced chicken tossed with lime-chilli dressing

Pikanter Glasnudelsalat mit Meeresfriichte,Pilzen und
Jungzwiebeln
Glass noodle salad with seafood, mushrooms and spring onions

20,00

15,00

24,00

18,00

24,00

Suppen — soups

Jﬁuﬁ’nﬁq Scharfe traditionelle Zitronengrassuppe mit Black Tiger Garnelen
Tom yum goong Spicy traditional Thai lemongrass soup with black tiger prawns
auzrenin Kokossuppe mit Freilandhuhn,Galangal und Waldpilzen
Tom kha gai Coconut galangal soup with freerange chicken and mushrooms

Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each

14,00

12,00



IHoAuN=ANsIATod \Hosurins
Braised coconut beef Spicy beef

UA@gIMNUINUIY
Chicken green curry

Wir thailen,was wir lieben.



4 unRIggarulindu

Chicken green curry

1 v « 1
Tndadausdn
Chicken cashew nuts

newsln
Chicken basil

%aﬁunsﬁmmﬂ?m

Braised coconut beef

[ v
unauaaidanaldsou
Duck curry

Mg NN
Beef panang

[oAudadn
Spicy beef

[~ o
antdadansIng
Duck basil

¢
Q? %IGNATURE DISH

*enthdlt Nisse / contains nuts

Hauptspeisen - main courses

Fleisch & Geflligelgerichte
meat & poultry

Freilandhiihnerbrust in griinem Curry mit Thai-Basilikum
Free range chicken breast in green curry with thai basil

Sautierte Freilandhiihnerbrust mit Cashewniissen und Friihlingszwiebeln
Sautéed free range chicken with cashew nuts and spring onions

Wok gebratenes Huhn in Chili-Knoblauchsauce und knusprigem Thai-Basilikum
Stir fried chicken with garlic-chili sauce and crispy thai basil

Zarte Bio-Rinderwade eingekocht in

wiirzig aromatischer Limetten-Zitronengras-Kokosreduktion
Slow braised organic beef shank in an aromatic lime-lemongrass
coconut reduction

Franzdsische Barbarie-Entenbruststucke in rotem Curry
mit Ananas und Lychee
Duck breast in a lively yet subtle red chilli curry with pineapple and lychee

Zart gegrilltes Filet vom Bio-Rind in Panang-Curry
Tender grilled organic beef filet in panang curry

Scharf angebratene Bio-Rinderwade mit Chili,
wildem Ingwer und frischen Pfefferkérnern
Stir fried braised beef with chili, wild ginger and fresh peppercorns

Gebratene franzésische Barbarie-Entenbruststiicke

in Knoblauch-Chilisauce mit knusprigem Thai-Basilikum
Stir fried slices of barbarie duck breast with

garlic—chili sauce and crispy thai basil

Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each

27,00

25,00

25,00

28,00

28,00

33,00

26,00

28,00



Haupfspeisen - main courses

Fisch & Meeresfrichte
fish & seafood

gdmn:mﬁquzma

Lime sea bass

45&15‘1[[]3\]”:!&

Seafood Tom Yum sauce

4 Janzwanongoanclas

Sea bass lemongrass sauce

%mﬁaﬁw:umdw’iumaq

Sea bream panang sauce

AWALWINI
Prawn chilli paste

Walnena
Goong Phad Thai

g1adadulssancia
Seafood fried rice
with pineapple

*enthdlt Nisse / contains nuts

Geddmpftes Wolfsbarschfilet in leichtem Chili-Limettendressing
Steamed sea bass filet in chilli-lime dressing

Gegrillte Jakobsmuscheln und Black Tiger Garnelen auf Pilzen
mit scharf-saurer "Tom Yum" Reduktion

Pan seared scallops and black tiger prawns with mushrooms

in hot and sour "Tom yum" reduction

Knusprig gebackenes Wolfsbarschfilet mit wiirziger Zitronengrassauce
Crispy fried seabass in lemongrass sauce

Im Bananenblatt gegrillte Goldbrasse auf Panang Sauce
Grilled sea bream with panang sauce wrapped in banana leaf

In Chilisauce geschwenkte Black Tiger Garnelen auf Babyspinat
Wok fried king prawns glazed with smoked chili oil and served with
sautéed baby spinach

Traditionell gebratene Reisnudeln mit Black Tiger Garnelen, Ei und Tofu
Traditonal Thai style fried rice noodles with black tiger prawns,
egg and tofu

Gebratener Reis mit Meeresfriichte und Ananas
Fried rice with seafood and pineapple

28,00

31,00

30,00

30,00

27,00

26,00

34,00

I/ SIGNATURE DISH

Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each



3>

NAKNSIN
Assorted vegetables

Wnoouilaidumey
Pak choi

Nel@oY1INANSN
Eggplants garlic

Muifgidala
Rice noodle with egg

#1INANANN
Fried brown rice

21IMONNEA
Khao Hom Mali

219NA0N
Brown rice

¢
Q? %IGNATURE DISH

Beilagen - side dishes

Im Wok kurz angebratenes Gartengemiise in Austernsauce
Wok tossed garden vegetables with oyster sauce

Im Wok gebratener Pak Choi in Austernsauce
Stir fried pak choi in oyster sauce

Im Wok gebratene Melanzani und Paprika mit Knoblauch und Chili
Wok tossed eggplants and bell pepper with garlic and chili

Im Wok gebratene Reisnudeln in Sojasofe mit Ei und Jungzwiebel
Wok-fried rice noodle with soya sauce, egg and spring onion

Gebratener Bio-Vollkorn-Jasminreis mit Ei, Gemiise und Cashewniissen
Fried organic jasmine brown rice with eggs, vegetables and cashew nuts

Geddmpfter Hom Mali Reis

“King of Rice” Rices are produced worldwide while

Hom Mali Rice is jasmine rice that reserved its production
exclusively only in Thailand keeping its legendary highest quality.

Geddmpfter Bio-Vollkorn-Jasminreis (Fair Trade)
Steamed organic jasmine brown rice (Fair Trade)

*enthdlt Nusse / contains nuts Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each

10,00

11,00

9,00

8,00

12,00

4,00

5,00



Vegetarisch - vegetarian @

JaWucnon
Spring rolls

4 g1udu

Glass noodle salad

4 &
ANDIIHKA

Mushroom coconut soup

ﬂm uAain walduasidnyg

Vegetables red curry

NE1FaNNHANWSN
Eggplants chili

IHWEULN

*
Tofu panang sauce
Haduse
Wok fried glass noodles
dusumidalng

Phad Thai vegetables

MYIAYINATINAWN
Spicy herb noodles

*enthdlt Nisse / contains nuts

Vorspeisen/salate
starters/salad

Hausgemachte Friihlingsrollen mit Gemiisefiillung 12,00
Crispy home-made vegetable spring rolls

Glasnudelsalat mit Pilzen, Limetten, Koriander und Friihlingszwiebeln 15,00
Glass noodle salad with mushrooms, lime, cilantro and spring onions

Kokossuppe mit Tofu und Pilzen 9,00
Coconut galangal soup with tofu and mushrooms

Hauptspeisen
main courses

Traditionelles rotes Curry mit Gemiise, Friichten und Tofu 22,00
Traditional red curry with vegetables, fruits and tofu

Im Wok gebratene Melanzani und Paprika mit Knoblauch, 14,00

Chili und Pilzsauce
Wok tossed eggplants and bell pepper with garlic,
chili and mushroom sauce

Knusprig gebackener Tofu mit cremigem Panangcurry 18,00
Crispy fried tofu topped with panang curry sauce

Gebratene Glasnudeln mit Gemiise und Sesamal 18,00
Wok fried glass noodles, tofu with vegetables in sesame oil

Traditionell gebratene Thai Reisnudeln mit Gemiise und Tofu 19,00
Traditional thai style rice noodles with vegetables and tofu

Gebratene Reisnudeln mit Chili, Basilikum und Pfefferkérnern 19,00
Stir fried rice noodles with chili, basil and peppercorns

I siGNATURE DIsH @ vegetarian

Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each



3>

%ﬂamﬁmuzdw 9 Gelbe Thai-Mango serviert mit Kokosklebereis

Mango sticky rice Sweet fragrant thai mango with coconut sticky rice
Foalnuaadnmiu Warmer Schokokuchen mit Sorbet
TofaSuuzdN Warm chocolate cake with sorbet
Chocolate cake and
ice cream
lofinSu uazisolunsIngns Eis und Sorbet Variation
Ice cream and sorbet Variation of different ice cream and sorbet
lé NA9NoALNNN % Knusprige Bananenrollen mit Cashewnlissen und Honig
Honey banana Crispy banana rolls with cashew nuts and honey
fvo1luiny Mit Pandanblattern parfiimierte Créme Briilée mit einer
Créme Brilée Baitoey Himbeer-Sternanissauce

Pandan leaf scented créeme briilée with raspberry star anise sauce

Ts@wald Knusprige Thai-Palatschinke mit frischen Fruchten und Eiscreme
Mixed fruits roti Crispy thai pancake with tropical fruits and ice cream
PFOIKIUSTIU Patara's Dessert Catwalk (serviert ab 2 Personen)
Patara catwalk *  Assortment of Patara's desserts

(served for a minimum of two persons)

Q? <1 SIGNATURE DISH @ egetarian

*enthdlt Nusse / contains nuts Saucenschdlchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each

Nachspeisen - desserts

16,00

14,00

10,00

10,00

11,00

11,00

13,00
pro Person



Global branch

VIENNA

Petersplatz1

A-1010 Wien, Austria
Tel : +43 1 997 1938-0
email@ patara.at
www.patara-vienna.at

THAILAND

Bangkok

375 Soi Thonglor 19, Sukhumvit 55,
Bangkok 10110 Thailand

Tel : +66 2 185 296 0
pataramanager@snpfood.com
www.pafarathailand.com

LONDON

Oxford Circus

7 Maddox Street , London W1S 2QB
Tel : 020 7499 6008
infooxford@snpfood.com

Soho

15 Greek Street , London W1D 4DP
Tel : 020 7437 1071
infosoho@snpfood.com

Hampstead

82 Hampstead High streef, London NW31RE
Tel : 020 7431 5902
infohamstead@snpfood.com

South Kensington

181 Fullham Road, London SW3 6JN
Tel : 020 7351 5692
infofullham@snpfood.com

Knightsbridge

9 Beauchamp Place, London SW31NQ
Tel : 020 7581 8820
infoknightsbridge@snpfood.com

Wimbledon

18 High Street, Wimbledon Village ,
London SW19 5DX

Tel : 020 3149 2911
infowimbledon@snpfood.com

www.pafaralondon.com

view our menu




